
Une invitation au voyage au travers de la gastronomie et de la culture d’Amérique latine

VARIADO Mix de picaditas  29.-

CHICHARRON Couenne de porc croustillante, crème d’ajì amarillo, coriandre et oignon   11.-

CAMOTE Frites de patates douces,  salsa guajilo    9.-

GAMBAS A LA PLANCHA Gambas à la plancha, épices, salsa huancaina   11.50

YUCA Portion de frites de manioc, salsa jalapeño    9.-

CROQUETAS DE POLLO Croquettes de poulet, salsa huancaina  16.- (6 p.)

MUNCHIN Beignets de manioc, fromage, oignon frais, salsa guajilo    9.50

AREPAS CON REINA PEPIADA Petit pain de farine de maïs,  poulet, oignon, mayonnaise et avocat  9.50 (2 p.)

TACOS DORADOS Galette de maïs, poulet, crème aigre, fromage et salade    15.- (3 p.)

PAO DE QUEIJO Pain au manioc et fromage, salsa jalapeño   13.- (10 p.)

TOTOPOS Y GUACA Chips et guacamole   9.50

EMPANADAS Petit chausson en pâte feuilletée au poulet, salsa guajilo  7.50 (1p.)

Salsa guajilo : tomate, oignon, mayonnaise, piment guajillo, pomodoro  
Salsa huancaina : lait, biscuit, fromage, œuf, aji amarillo  
Salsa jalapeño  : fromage philadelphia, piments jalapeño  

  Sans gluten           Traces de gluten (friture)            Végétarien           Vegan

Chère cliente, cher client, si vous 
avez des allergies ou des intolérances, 
n’oubliez pas de vous renseigner 
auprès de nos collaboratrices et 
collaborateurs.

Provenance:
Bœuf, porc et poulet : Suisse
Poissons et fruits de mer :
Turquie et Tanzanie
Agneau : Irlande

Attention dans la friteuse il y a des croisement, tous les mets frits 
peuvent présenter des traces de gluten.


